
３類型 農林水産物 通巻番号 ４－２２－００７

地域資源名 大豆 認定日 平成２２年１０月４日

地 域 三重県全域 所管省庁 農林水産省、経済産業省

事業名：三重県産大豆フクユタカと地元海産物等を活用した新食感ふりかけの製
造・販売事業

所在地：三重県松阪市松崎浦町315番地16

Ｈ Ｐ：http://kotobuki-fr com/

会社名：有限会社寿総合食品

連絡先：ＴＥＬ：０５９８－５１－７１８８

事業概要（新たな活用の視点）

・これまで豆の堅さゆえに、豆腐・油揚げ商品等にしか活用されて

こなかった三重県産大豆フクユタカの特徴を逆手にとって、

適度な歯触りがある、新食感の大豆入りふりかけを完成させた。

Ｈ Ｐ：http://kotobuki fr.com/連絡先：ＴＥＬ：０５９８ ５１ ７１８８
ＦＡＸ：０５９８－５１－７１９９

・クラッシュした大豆と海藻類などを組み合わせた惣菜は珍しく、

適度な歯触りと、蒸し大豆で引き出された旨味が、生ふりかけ

ならではの食味に仕上がっている。

売れる商品づくり（競争力、市場性、販路）

◆競争力

・本事業商品は、三重県産大豆フクユタカの旨みをうまく

【漁師のおにぎり・かつおひじき】

本事業商品は、三重県産大豆フクユタカの旨みをうまく

引き出し、噛みしめると旨み成分がにじみ出るとともに、

今までのふりかけとは異なる独特の食感を生み出している。

・同社の持つノウハウによって、良質の地元三重の原材料を

厳選し、安定した品質の素材を確保するとともに、添加物を

一切使用せず、素材のよさを生かす食品づくりを行っている。

◆市場性

・ふりかけ市場は、内食需要が高まる中で堅調に推移しており、

その中でも、大豆をベースにした生タイプのふりかけは、従来の乾燥タイプにはない、

食感・食味・栄養価があり、内食志向・健康志向のニーズにも十分応えられる。

◆販路

・既に取引実績がある卸売事業者、地元スーパーを通じ、GMSや一般小売店の開拓に努める。

【盛りつけ例】

既 実績 あ 卸売事業者、 を通 、 般 売店 開拓 努 。

地域における関係事業者等との連携

・地元JAや農林水産事業者と相互信頼関係を築き、良質な原材料の安定供給を受ける。

・同社は本事業の取り組みの他、従来より地域の農林水産事業者とともに未利用資源の

活用のため、試作や受託加工などで相互に協力を行っている。




